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UNIVERSITATEA DE STIINTELE VIETII "REGELE MIHAI I" DIN TIMISOARA

FACULTATEA DE INGINERIE ALIMENTARA Aprobat RECTOR,

Domeniul: Ingineria produselor alimentare Prof. Dr.Ing. Cosmin Alin Popescu
Program de studiu: Ingineria produselor alimentare

Ciclul de studiu: Licenta

Forma de invatdmant: cu frecventa

Durata de scolarizare: 4 ani / 8 semestre

Propunere Plan de invatamant
pentru anul lll de studii, an universitar 2022/2023

Nr Semestrul 1 Semestrul 2 Total /an
ort. DISCIPLINA Cod disciplina c s L p 8\rle CR. (S)rle Fe | ¢ s L p g\r/e CR. (S)rle FE 8\rle CR. (S)rle
Discipline OBLIGATORII
1 |lIgiena societatiilor din industria alimentari 1P.01.S.5 2 - 1 - 70 4 58 - - - - - - - 70 4 58
2 |Produse traditionale si ecologice 1P.02.S.5 2 - 1 - 70 4 58 - - - - - - - 70 4 58
3 |Utilaje in industria alimentara (1) 1P.03.D.5 2 - 2 - 84 4 44 - - - - - - - 84 4 44
3 |Utilaje in industria alimentara (1) 1P.03.D.6 - - - - - - - 2 - 2 1 98 5 55 98 5 55
4 |Tehnologia moraritului 1P.04.5.5 2 - 1 1* 12: 4 44 - - - - - - - 70+ 14%| 4 44
5 |Tehnologia panificatiei IP.05.5.6 - - - - - - - 2 - 2 1* ?i: 5 55 84+ 14* 5 55
6 |Tehnologia vinului, ofetului si a bauturilor distilate IP.06.5. N I N I S A B 7! N I 70v14%| 4 | 44
7 |Tehnologia uleiului si a margarinei 1P.07.5.6 - - - - - - - 2 - 2 1* ii: 5 55 84+ 14* 5 55
8 |Tehnologii in industria carnii (I) 1P.08.5.5 2| - | 2 = ] 5 | 55 N e e Ml s | 85
8 |Tehnologii in industria carnii (IT) 1P.08.5.6 - - - - - - - 2 - 1 1** 17‘?; 4 44 172; 4 44
9 |Tehnologii in industria laptelui (1) IP.09.5.5 2 | - |2 =20 5 |58 I N I ol s | s
9 [Tehnologii in industria laptelui (11) 1P.09.5.6 - - - - - - - 2 - 1 1% 17‘?; 4 44 172; 4 44
10 _|Practici de specialitate 1P.10.S.6 - - - - - - - 3 sdpt x 30ore/sdpt 90 3 - 90 3 -
- _|Discipline OPTIONALE - - - - - - - - 2 1 1 - 84 4 44 84 4 44
4]0 [10] 2 o+ |2 1 [ 9 [ 3 5E+
TOTAL 26 560 | 30 | 358 1c 25 1168 30 | 297 3¢ | 1182 60 | 655
Discipline OPTIONALE
Pachet 1
11 |Limba engleza (V)*** 1P.11.1.C.6 - - - - - - - - 1 - - 14 1 11 14 1 11
Limba franceza (V)*** 1P.11.2.C.6 - - - - - - - - 1 - - 14 1 11 14 1 11
Limbi germand (V)*** 1P.11.3.C.6 - - - - - - - - 1 - - 14 1 11 14 1 11
Pachet 2
12 |Analizi instrumentald 1P.12.S.6 - - - - - - - 2 - 1 - 70 3 33 70 3 33
13 |Reologia alimentelor 1P.13.S.6 - - - - - - - - 2 - 1 - 70 3 33 70 3 33
14 [Consiliere si orientare in cariera 1P.15.C.6 - - - - - - - - 2 1 - 70 3 33 70 3 33
15 |Etica si integritate academica 1P.17.C.6 - - - - - - - - 2 1 - - 70 3 33 70 3 33
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Discipline FACULTATIVE

1 [Limba straina pentru procesatori alimentari IP.01.Fa.5 - 2 - - 28 2 22 - - - - - - - 28 2 22
2 [Biologie moleculara IP.02.Fa.5 2 2 - - 84 4 44 - - - - - - - 84 4 44
3 |Structuri productive integrate in industria alimentara IP.03.Fa.6 - - - - - - - 2 2 - - 84 4 44 84 4 44
4 |Managementul clasei de elevi IP.04.Fa.6 - - - - - - - 1 1 - - 42 3 47 42 3 47
5 |Instruire asistata de calculator IP.05.Fa.5 1 - - 42 2 22 - - - - - - - 42 2 22
6 Practicd pedagogicd in invatamantul preuniversitar IP.06.Fa.5 - 3 - - 42 3 33 - - - - - - - 42 3 33
obligatoriu (1)
7 Practica pedagogicad in invatamantul preuniversitar IP.07.Fa.6 - - - - - - - - 3 - - 42 2 7 42 2 7
obliaatoriu (2)
8 |Conditionarea si pastrarea produselor agricole IP.08.Fa.6 - - - - - - - - 2 - - 84 | 4 | 44 84 4 | 44
9 [Zoonoze IP.09.Fa.6 - - - - - - - - 2 - - 84 4 44 84 4 44
Reziduuri anorganice si organice in produsele 1P.10.Fa.6
10 : ganice st org P N I e e e R -2 TR I I -V VR RV g4 | 4 | 44
agroalimentare
11 |Enzimologie si recepturi alimentare dietetice IP.11.Fa6 - - - - - - - - 2 - 2 - 84 4 44 84 4 44
12 |Bazele antreprenoriatului IP.12.Fa.6 - - - - - - - - 2 - 1 - 70 3 33 70 3 33
13 |Implementarea antreprenoriatului IP.13.Fa.6 - - - - - - - - 2 - 1 - 70 | 3 | 33 70 3 | 33
Rolul tehnologiei informatiei si comunicatiei in 14.Fa.
14 glel Informaiet § ! L I R N O I I R I T A I R B O I 70 | 3 | 33
cresterea angajabilitatii
Management organizational sicomunicare la locul de | IP.15.Fa.
15 g 9 SR e T R e I T R I 7o B 70 | 3|33
munca
16 |Tehnologia maltului si a berii IP.16.Fa.6 2 - 2 1 98 5 55 - - - - - 98 5 55
Nota: C - nr. ore curs /spt; S - nr. ore seminar / L - nr. ore lucrari practice / laborator /spt.; P - nr. g ,%‘ . @ ) GE; ° E ° _}_’3 £ : ° GE) g ,%’ . @ ) GE; ° E ° _§ € : ) ° GE)
ore proiect /spt.; Ore Cv - ore conventionale; CR - credite; Ore S.1.- ore pt. studiu individual; F.E. -| 5 5 § ° § R 5% *é 589 ﬁ 2l 52 =35 E ° ‘é e 5% § 589 g gl 52
forma de evaluare: E - examen; C - colocviu; P - proiect; Cod disciplind: X - abrevierea E g = a8 ] 2~ 5 3 E g = 8 e} 2~ 5 3
specializarii / nr. ordine al disciplinei/ categoria formativa a disciplinei: F - fundamentald; C - i 2 s i 2 o
complementard; D - in domeniu; S - de specialitate/ Fa - disciplind facultativd/ semestrul: 1-8 (ex.
1.0. pentru o disciplina cu ore in primul semestru; 0.2. pentru o disciplina cu ore in al doilea
semestru; 1.2. pentru o disciplina cu ore in ambele semestre) * Un proiect la 560 40 14 26 364 14 358 560 40 14 25 350 15 297
libera optiune  ** Al doilea proiect la libera optiune  *** |a optiunea studentilor dintre limbile:
englezd, franceza, germand, continuarea anului I

Data:30.06.2022

Avizat DECAN,
Prof. Dr. Ing.Adrian RIVIS




