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Proiectul, prin obiectivele sale, răspunde cerintelor industriei de 
panificație din țările partenere de a obtine produse funcționale,

pentru persoanele cu tulburări digestive, în vederea asigurării unei 
diete sănătoase și raționale, cu conținut ridicat de fibre și valoare 

nutritivă scăzută, fără sare sau fără gluten. 

OBIECTIVE SPECIFICE

Schimbul de 

bune practici si 
instruirea 

specialistilor din 
tarile partenere cu 

privire la
fabricarea 

produselor de 
panificație 
funcționale 

destinate 
persoanelor cu 

tulburări 
digestive.

Conștientizarea 
producătorilor din 

industria panificației și 
a consumatorilor cu 
privire la importanța 

utilizării produselor de 
panificație funcționale

in dieta.

Stabilirea unor
strategii comune

in tarile partenere 
pentru

dezvoltarea de noi
tehnologii de 

obtinere a
produselor de 
panificație
funcționale.
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