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INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE/INGINERIA RESURSELOR VEGETALE $SI ANIMALE

si a comunicatiilor,
spatiu i securitate:
smart agriculture, smart
technologies,
gestionarea elementelor

- modelare si optimizarea unor procese i
bioprocese;

Nr. Domeniu de cercetare Subdomeniu Directia de cercetare Tematica de cercetare propuse
Crt.
1. Bioeconomie: - biotehnologie si biosecuritatea Chimia, tehnologia si biotehnologia Chimia, tehnologia si biotehnologiaproduselor de mordrit i panificatie;
agriculturd, valorificarea | alimentard; prelucrarii produselor agricole; Chimia, tehnologia si biotehnologia produselor fermentative si extractive;
b@omasei si a Chimia, tehnologia si biotehnologia carnii si a produselor din carne;
biocombustibililor, - siguran{d si securitate alimentard; Chimia, tehnologia si biotehnologia de prelucrare/procesare/conservare a legumelor si
precum si siguranta si fructelor;
optimizarea produselor - stabilirea unor noi metode si procedee de Reologia produselor alimentare;
alimentare control a nivelului unor toxici alimentari; Utilaje in industria alimentard;
hnici de decel falsuri Alimentatie (catering) pentru evenimente si alte servicii de alimentatie;
) Enereie. mediu si i Itiemnrlﬁl ; € decelare a unor raisuri Tehnologii si biotehnologii de obtinere a produselor alimentare ecologice;
: nergie, mediu st alimentare; Recepturi alimentare dietetice;
schimbari climatice: - - s — = - - -
. . N s e Controlul si expertiza produselor Identificare punctelor critice de control in tehnologia produselor alimentare;
tehnici de depoluare si - imbunatatirea calitatii unor produse agro- - . = - — — - -
de reciclare alimentare: alimentelor; Promovarea unor noi bioresurse agricole Tn industria alimentara;
administrarea resurselor Iden.tlﬁcar‘ea o'rgamsmvelor modificate genetic si a proteinelor vegetale;
de api si a zonelor - conceperea si punerea in practica a TO?“COIOg‘e ?‘hmem?r_a; i i _ _ _ __ i
umede. diversificarea programelor de tip HACCP: Asigurarea disponibilitatilor alimentare in corelatie cu cerintele pietii pentru diverse
surselor de energie categorii de consumatori;
regenerabile - microbiologie alimentar; Evaluarea riscului microbiologic in lantul alimentar;
Siguranta alimentara pe filiera producerii si procesarii legumelor si fructelor;
- elucidarea mecanismelor biochimice ale Elaborarea unor sisteme de control eficiente in vederea verificarii declaratiilor
3. Eco-nanotehnologii si contaminirii produselor agroalimentare cu producitorilor si a prevenirii fraudelor alimentare (metode utilizand microorganisme);
materiale avansate: contaminanti chimici; Sigurantd, securitatea si biosecuritate | Diminuarea reziduurilor si contaminantilor din intreg lantul alimentar;
industria de produselor alimentare; . . - U
- . N . . Migratia apei si barierele/membranele pentru microorganisme n alimentul ambalat;
echipamente agricole, - studii privind obtinerea unor alimente
.. functionale; Metodologii cu acuratete inalta, fezabile, senzitive, rapide, de detectare a reziduurilor
cercetari pentru > . e
) si contaminantilor;
obtinerea de -Speciatia unor complecsi ai aluminiului Eval iscului d d toxicr T 1 Srii ali 1
i : 3 ! Unol eesta valuarea riscului de producere a unor compusi toxici in timpul procesarii alimentelor;
combustibili, materiale | ., liganzi policarboxilati si : . 5 < radioactiva : iochimie si
noi si/sau reciclate care aminopolifosfonici, sinteza si Contaminarea minerala si radioactiva a produselor agroalimenatre (radiochimie si
conserva proprietatile caracterizarea lor; radiotoxicologie);
apei, aerului si solului; Influenta alimentelor care contin organisme modificate genetic si a celor
- utilizarea culturi starter in industria conventionale asupra sanatatii oamenilor;
4, Tehnologia informatiei | alimentari;

Efectul iradierii alimentelor asupra componentilor alimentari esentiali si sanatatii
organismului;

lingineria alimentelor functionale;

Produse alimentare pentru categorii speciale de consumatori (grupe de risc, alergii,
intolerante alimentare);
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de infrastructura critica,
managementul
situatiilor de urgenta

Sandtate: siguranta
alimentara

Patrimoniu i identitate
culturala: conservarea
patrimoniului material,
metode inovative pentru
conservarea produselor
traditionale si a
mestesugurilor

- studiul unor complecsi ai metalor 3d si
relevanta lor biologica;,

- aplicatii ale metodelor reologice in
domeniul alimentului;

- studiul mecanismelor moleculare in
oncogeneza si in terapia citostatica;

Alimente functionale pentru mentinerea sanatatii oamenilor si prevenirea
imbolnavirilor;

Chimia, tehnologia si biotehnologia de obtinere a suplimentelor alimentare

Biodisponibilitatea nutrientilor;

Tehnologii avansate de prelucrarea si
procesare a materiilor prime de
origine animala si vegetald;

Conceperea si dezvoltarea unor tehnologii avansate in domeniul produselor
alimentare, grupurilor biocatalitice si de obtinere a unor noi enzime si microorganisme
cu efecte secundare minimale asupra sanatatii;

Solutii nutritionale obtinute prin biotehnologii moderne pentru diminuarea
contaminantilor din lantul alimentar;

Chimia, tehnologia si biotehnologia laptelui si produselor din lapte;

Chimia, tehnologia si biotehnologia de procesare si conservare a pestelui si produselor
din peste, melci, respectiv a altor produse marine (alge, scoici, icre etc.);

Chimia, tehnologia si biotehnologia de procesare si conservare a carnii i produselor
din carne;

Valorificarea subproduselor din tehnologiile alimentare de origine animala, vegetala si
diferite produse marine (alge marine) obtinerea de biocombustibili, concentrate pentru
hrana animalelor, etc.).

Chimia, tehnologia si biotehnologia de procesare si conservare a pestelui si produselor
din peste, respectiv a altor produse marine (alge, scoici, icre etc.);

Chimia, tehnologia si biotehnologia de procesare si conservare a produselor
traditionale (produse din vanat, branzeturi traditionale etc);
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