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„Utilizarea stearinei obţinute prin fracţionare 

uscată din untura de porc ca substitut al 

margarinei în procesul de fabricaţie a foietajului” 

Acronym: PPS (PUFF PASTRY STEARIN 



„Producția modernă: avantaje și 

dezavantaje pentru consumator. Rolul 

ingredientelor și al procesului asupra 

produsului finit și efectele asupra 

consumatorului. Nu toate produsele sunt la 

fel. Cum împăcăm mijloacele de producție 

modernă cu sănătatea individului?” 



PRODUSE 

INTERMEDIARE topire 

menajantă 

Condiţii de cristalizare 

Tehnica de separare accesată 

Parametrii de proces (timp, 

temperatură, presiune, viteză rotor 

centrifugal) 

MATERIE 

PRIMĂ 

CRISTALIZARE 

FRACŢIONATĂ 

STEARINA 

SEPARARE 

MECANICĂ 
OLEINA 

FRACŢIONARE 

USCATĂ 

Calitatea materiei prime 

Parametrii de proces (timp, temperatură) 

Iniţiatori ai nucleaţiei 

Formarea structurilor cristaline 

tehnologie „naturală” sau 

 „verde” 



Obiective: 

Fractionarea uscată a unturii de porc  

 
Integrarea stearinei în aluatul destinat 

obţinerii foetajului 

 

Protecţia drepturilor de proprietate 

intelectuală prin înregistrarea la OSIM 

a cererii de brevet.  

Activități: 

Caracterizarea fizico-chimică a 

unturii de porc 
 

Studiul influenţei principalilor 

parametrii de operare: temperatură, 

durată de menţinere, viteză 

centrifugare 
 

Caracterizarea calitativă a stearinei 
 

Stabilirea reţetei de fabricaţie a 

aluatului cu adaos de stearină şi 

analiza foietajului 



REALIZĂRI/ 

RECUNOAȘTERE 
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Cerere Brevet numărul A/01037 din 

6.12.2017, publicat în BOPI nr.10/2018: 

PROCEDEU DE OBȚINERE A FOETAJULUI 

CU STEARINĂ SEPARATĂ DIN UNTURA 

DE PORC PRIN FRACȚIONARE USCATĂ 

O
LEIN

A
 

STEARINA 
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Workshop 

Producția modernă: avantaje și dezavantaje pentru consumator. Rolul ingredientelor și al 

procesului asupra produsului finit și efectele asupra consumatorului”, în cadrul Programului 2, 

Cecuri de Inovare, cu titlu „Utilizarea stearinei obţinute prin fracţionare uscată din untura 

de porc ca substitut al margarinei în procesul de fabricaţie a foietajului”. 

Diseminarea rezultatelor 

22 Mai 2018, Facultatea de Inginerie Alimentară. Amfiteatrul “Ionel JIANU” 
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Premii obținute la Saloane de Inventică 

-naționale- 
Cluj-Napoca 

Excelență și Medalia de Aur la Salonul Internațional al 

Cercetării Științifice, Inovării și Inventicii ”PRO INVENT” 

Excelență din partea 

Asociației ”Iustin Capră” 



Iași 

Excelență la Salonul EuroInvent, 

”European Exhibition of  Creativity 

and Innovation”, Ed.10 

Timișoara 

Medalia de Aur la Salonul Internațional de 

INVENȚII/INOVAȚII ”TRAIAN VUIA” 

-naționale- 



Rep. Cehă - Třinec Serbia – Novi Sad 

Medalia de Aur: Exhibition of  Technical 

Innovations, Patents and Inventions 

Medalia de Argint : Festival of  Inovation, 

Knowlwdge and Creations,  International 

Conference of  Innovation ”TESLA” 

-internaționale- 
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