Orar - An IV - FACULTATEA DE INGINERIE ALIMENTARA
AN UNIVERSITAR 2023-2024 SEMESTRUL | — VARIANTA 3

Specializarea IPA CEPA PCM

Nr. Grupi 1 1 2 1 | 2

8 10 Aditivi si ingrediente (L Controlul si expertiza produselor alimentare (C) L16
10 12 ditivi si ingrediente (L) L2

12 14 Gastro. si catering (L) L 17A Aditivi si ingrediente (L
14 16 ditivi si ingrediente (L) L2

16_18
18 20

Luni

8 10 Princ. si met. de conserv (L) L
- Falsificarea si autentificarea produselor Fact. de prot.
10 12 alimentare (C) L3 Contr. si exp. prod. (L) L16 Princ. si met. de conserv (L) L2
12 14 | Princ. si met. de conser Controlul calitatii produselor de origine vegetala (C) L16
14 16 Contr. cal. prod. veget. (L) L16 imc. si met. de conserv (L) L2
16 18
18 20 _ _
8 10 Princip si : (Pr.) LI incip-si ; onserv. (Pr.) L1 Biotehnologii speciale (L) L14
10 12 Controlul si asigurarea calitatii in Princip si met. de conse - Princip si met. de cons
- industria alimentara (C) L16 icip si met. de conserv. (Pr.) L1
12 14 Contr. si asig. calit. (L) L 16 Biotehnologii speciale (L) L14 Gastro. si catering (L) L 17A Factori de protectie in industria alimentara (C) L16

Fact. de prot. i
14 16 Biotehnologii speciale (C) S1 P Contr. si exp. prod. (L) L16

Marti

Miercuri

16_18
18 20

8 10 Aditivi si ingrediente n industria alimentara (C) Amf. ,,Jonel JJIANU”
10 12 Principii si metode de conservare a produselor alimentare (C) Amf. ,,Jonel JIANU”

12 14 Gastro. si catering (L) L 17A \ Bioteh. de recieEy b | ieteh-—deTecic. (L) L14

14 16 Gastrotehnie si catering (C) S1

Joi

Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale (C) Amf. ,,Ionel JIANU”

16_18

18 20
8 10 Aditivi si ingrediente

10 12 | Falsificarea si autentificar or ine—simet. de conserv (L) L2
12 14 | aliment Contr. cal. prod. veget. (L) L16
14 16
16 18
18 20

Vineri

R Tutore de An: Conf.dr.Ariana VEALCIOV
Intocmit: Conf.dr.ing. Gabriel HEGHEDUS-MINDRU

Principii si metode de conservare a produselor alimentare; Aditivi si ingrediente in industria alimentara: Prof.dr.ing. Célin JIANU — Curs si Pr. Biotehnologii speciale; Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale: Conf.dr.ing. loan DAVID — Curs si L.P.
Principii §i metode de conservare a produselor alimentare; Aditivi §i ingrediente in industria alimentara: S.L. dr. Monica NEGREA — L.P. Falsificarea si autentificarea produselor alimentare: Conf.dr.ing. Gabriel HEGHEDUS-MINDRU — Curs si L.P.
Controlul si asigurarea calititii in industria alimentard; Controlul calititii produselor alimentare de origine vegetald; Controlul si expertiza Factori de Protectie in Industria Alimentari: S.L.dr.ing. Delia DUMBRAVA — Curs si L.P.

produselor alimentare: Prof.dr.ing. Nicoleta HADARUGA — Curs

Gastrotehnie si catering: $.L.dr.ing. Mihaela CAZACU — Curs si L.P.



